
Parfait au nougat

AMUSE BOUCHE DE 

SAINT-SYLVESTRE

PLAT PRINCIPAL

Cœur de saumon Balik sur blinis,
mayonnaise au citron et caviar.

 Huître française.

Risotto Acquerello au citron,
 Carpaccio de gambas rouges de Mazara del Vallo

et coulis de tomates Datterino rouges.

 Mignon de veau cuit à basse température au beurre noisette,
 sauce aux morilles et foie gras,

 pommes de terre fondantes et légumes baby au beurre.

DESSERT

ADULTES 139 CHF P.P

ENFANTS JUSQU’À 12 ANS 59 CHF P.P.

SORBET AU CITRON, MENTHE ET LAURENT PERRIER

VERRE DE BIENVENUE AU BAR

AVEC CANAPÉS ET FLÛTE DE PROSECCO

MENU SPÉCIAL

DÉBUT 19H30


